
Traditionell genießen … 

… ein bisschen mehr als nur ein Heuriger! 

Herzlich Willkommen im Donauschlössel!  
Platz nehmen, Zeit anhalten, genießen 

Wir, Familie Gritsch aus Vießling im Spitzer Graben, freuen uns auf Ihren 

Besuch! Bei uns verbindet sich, was die Wachau besonders macht: der Wein, 

die Donau und die Gastfreundschaft. 

Wir führen das Donauschlössel und das Weingut Graben Gritsch als 

traditionellen Familienbetrieb. Was wir machen, kommt von Herzen: von 

unserem eigenen Wein über die Gästezimmer bis zum regionalen 

Speisenangebot.  

Lassen Sie sich von uns verwöhnen! Ein gemütliches, liebevoll eingerichtetes 

Lokal, eine sonnige Terrasse direkt an der Donau und ein 

abwechslungsreiches, regionales Angebot an Speisen und Getränken 

erwarten Sie bei uns. Wir bieten Ihnen in unserem Genuss-Heurigen kalte und 

warme Köstlichkeiten, leckere Mehlspeisenvariationen, Kaffee und Tee in 

Bio-Qualität sowie ein breites Sortiment an Getränken. Zu unseren 

Spezialitäten zählen Selchfleisch, Saumaise, Blutwurst, Marillenmarmelade 

und Chutney! Natürlich darf auch der hauseigene Wein unseres Weingutes 

Graben Gritsch nicht fehlen.  

In diesem Sinne wünschen wir Ihnen einen schönen Aufenthalt bei uns und 

lassen Sie es sich schmecken!  

 Öffnungszeiten Küche Frühstück  
DO – SA 

SO 

11:00 bis 22:00 Uhr 

11:00 bis 20:00 Uhr

  

11:30 bis 21:00 Uhr  

11:00 bis 20:00 Uhr 
Freitag, Samstag, Sonntag, Feiertage 

8:00 bis 10:00 Uhr (auf Anfrage) 

     
 

 

    Weingut Graben Gritsch 

Frühstückspension und Heurigen Donauschlössel 

Donaulände 3 

3620 Spitz 

                     Mail: info@donauschloessel.at 

 Telefonnummer: 0664 91 56 901 

                           Website: www.donauschloessel.at  



Alkoholfreie Getränke 

Hauseigene Wachauer Säfte 

Traubensaft weiß 0,25 l   mit Soda   

  mit LW   

 

Traubensaft rosé 0,25 l   mit Soda  

  mit LW   

 

Marillennektar 0,25 l   mit Soda   

 mit LW   

 

Bärnstein Dirndl 0,33 l Flasche  

Fritz-Kola mit/ohne Zucker 0,33 l Flasche   

Almdudler  0,33 l Flasche    

Vöslauer Mineral prickelnd/still 0,33 l Flasche   

Vöslauer Mineral prickelnd/still     1 l Flasche   

 

 

Holunder Soda   

Soda Zitrone   

Himbeer Soda   

  



Weine aus unserem eigenen Wachauer Weingut  
  0,1 l 0,75 l 

Sekt Grüner Veltliner  Terroir  Trocken 13 %  

Sekt Riesling  Prestige  Trocken 13 % 

Frizzante Rosé Spitzer Graben Trocken 12 %  
 

 1/8 0,75 l 

Grüner Veltliner Steinfeder 2022  

Setzäcker Trocken 11,5 % 

Der leichteste Ausbau unseres Veltliners strahlt in einem hellen, goldigen und frischen Aroma 

nach Äpfeln und Trauben. 

Grüner Veltliner Federspiel 2022  

Spitzer Graben Trocken 12 % 

Unser klassischer Veltliner aus der großen Riede Spitzer Graben zeichnet sich in einem 

frischen Duft nach Apfel, Pfirsich und Stachelbeeren sowie in einem trockenen und 

spritzigen Abgang aus. 

Grüner Veltliner Federspiel 2021  

Schön Trocken 12,5 % 

Er ist überraschend körperreich, aber mit einer tollen Mineralität und Spritzigkeit. 

Riesling Federspiel 2022  

Bruck Trocken 12,5 % 

Ein Wein mit einer kräftigen typischen Säure eines Rieslings und den gebietstypischen 

Aromen von Marille, Pfirsich und etwas Exotik mit einem knackigen trockenen Ausbau. 

Gelber Muskateller 2022 

Setzberg Trocken 12,5 % 

Ein strahlend klarer sowie blumiger Wein mit dem typischen Geschmack nach Holunder und 

Rose. 

Grüner Veltliner Smaragd 2022  

Schön Trocken 13,5 % 

Dieser Smaragd kann sowohl am Nachmittag in der Sonne als auch abends als krönender 

Abschluss genossen werden. 

 

Grüner Veltliner Smaragd 2020  

Alte Reben Schön Trocken 13 % 

Der Wein stammt aus der Einzelriede Schön und weist tolle Einflüsse auf die alten Veltliner Stöcke 

auf. Es besteht ein Spiel zwischen frischen Aromen, der Reife des Holzfasses und der längeren 

Lagerung. 

Riesling Smaragd 2021  

Setzberg Trocken 13,5 % 

Der Riesling stammt aus einer einzigartigen Lage und ist kräftig, bodenständig, aber auch 

tiefgründig und finessenreich. Er ist trocken im Abgang.  



   

Grüner Veltliner Schankwein 1/8 l   

Zweigelt Rot 1/8 l   

 

Spritzer 

Gespritzter Weiß 0,25 l  

Gespritzter Rot 0,25 l  

Marillen Spritzer 0,25 l  

mit Marillennektar 

Kaiserspritzer 0,25 l  

mit Holundersirup 

Sahara Spritzer (1/8 auf 1/2)  0,5 l  

Hausgemachte Edelbrände (2 cl) 

Original Wachauer Marillenbrand  

Marillenlikör    

Tresternbrand vom Gelben Muskateller  

Weinbrand  

 

Alle unsere Weine und einzelne Spezialitäten können Sie auch hier  

zu Ab-Hof-Preisen erwerben! 

Alle Weine enthalten Sulfite!  



Summer Drinks  

 

Hausgemachter Eistee Marille   

Sommer-Blüten Soda   

Mojito alkoholfrei   
 

Mariandl   

Kaiserspritzer mit Minze und  

Marillenmarmelade  

Sekt Marille oder Holunder                                      

Aperol Spritz    

Mojito mit 4 cl weißem Rum     

 

Gin Tonic 

 Fever-Tree Tonic                               

 Bombay Sapphire Gin                         

 Maria Taferl Dry Gin No 5                          

 

Flaschen Bier 

Export Lager Zwettler  0,33 l  

Export Lager Zwettler  0,5 l  

Weizenbier Weihenstephan 0,5 l  

Radler Citrus Zwettler 0,33 l  

  

alkoholfreie Drinks 



 Bio Kaffee 

Espresso    

Espresso doppelt   

Verlängerter schwarz oder braun   

Melange mit Milchschaum   

Cappuccino mit Milchschaum  

Latte Macchiato    

Heiße Schokolade mit Schlagobers  

 
 

Bio Tee 

Tee in der Kanne   

 

Unsere Teesorten 

Früchtetee Kräutertee 

Waldbeertee Pfefferminztee 

Kamillentee Ingwertee 

Grüntee Schwarztee 

 

 

Alle unsere Heißgetränke werden mit einem Glas Wasser serviert! 

Unsere Kaffees werden mit Waldviertler Bauern Milch (G) serviert oder  

auf Wunsch mit Hafermilch (A).   



Suppen 

Knoblauchcremesuppe (A, G, L) oder Tagessuppe  

 

Rindersuppe mit Frittaten (A, C, G) 

 

 

Warme österreichische Küche 

Schweinefilet (G, L)  

mit frischer Wachauer Pilzrahmsauce und Erdäpfelrösti 

Kalbsrahmgulasch (A, C, G, L)  

mit Spätzle und buntem Salat 

Gebratene hausgemachte Blunzenscheiben (A, C, O)   

auf Krautfleckerl mit Kren 

Sommersalat-Bowl (G, N, O)   

Blattsalat mit vielseitiger Rohkost  

und gebratenen Hühnerstreifen oder Grillkäse 

Lachsforellenfilet (A, D, G)   

mit Buttererdäpfel und Safransauce 
(solange der Vorrat reicht) 

Handgerollte Spinatknödel (A, C, G, L)  

mit frischer Wachauer Pilzrahmsauce 

Linguine (A, C, G)   

mit Paradeisersauce und Parmesan 

Krautfleckerl Pfandl (A) vegan   

mit Kren und buntem Salat 

Die täglich wechselnden Tagesgerichte erfragen Sie bitte bei unserem Servicepersonal!  



Klassische kalte Heurigengerichte 

Wachauer Antipasti (G, O) 

Fleischspezialitäten vom Schwein I Liptauer I Bio Schafkäse I eingelegtes Gemüse 

Hausgeselchtes (N, O)  

mit Kren, Senf und Garnitur 

Kalter Schweinebraten (M, O)  

mit Kren, Senf und Garnitur 

Tafelspitz dünn geschnitten (C, G, L, M, O)  

mit Rohkost-Dinkelsalat und Kernöldressing 

Entenbrust (G, L, M) 

auf Apfel-Selleriesalat und Apfel-Marillenchutney 

Extrawurst dünn geschnitten 

mit Zwiebel und Essig-Öl-Marinade  

 

 

1 Stk. Wachauer Laberl, Kornspitz, Schwarzbrot (A) 

oder glutenfreies Gebäck 

  



Ohne Fleisch geht‘s auch  

Bio Schaffrischkäse (G) von Roland Berger  

mit Salatgarnitur und Kernöl  

Rohkost Dinkel Salat (A, C, G)  

Karotte I Lauch I Dinkel I Apfel I Joghurt-Dressing 

Käsevariation (C, G, M)  

Schnittkäse I Weichkäse I Aufstrich I Chutney I Butter 

 

Für den kleinen Hunger 

Aufstrichbrot (A, G, M, O)   

Liptauer oder Krentopfen 

Bratenfettbrot oder Grammelschmalzbrot (A)  

mit Zwiebel 

Räucherfischweckerl (A, C, D, G, O)   

mit Apfel-Selleriesalat 

Brot mit kaltem Schweinebraten oder Selchfleisch (A, O)  

mit Kren und Gurkerl 

Hauerstangerl (A, G, N, O)  

Kornspitz mit Schweinebraten, Käse, Gurkerl und Kren gefüllt 

Veganes Grammelschmalzbrot (A)  

mit Zwiebel 

  



Süßes geht immer 

Alle unsere Süßspeisen sind hausgemacht! 

Tageskuchen oder Tagesstrudel  

Margit’s Topfenstrudel (A, C, G)  

Saftiger Zitronenkuchen (A) vegan  
mit Zitronensorbet und Obst 

Schokobrownie (A, C, G, E, H)   

mit Marille, Vanilleeis und Schlagobers 

1 Stk. Palatschinke (A, C, G) 

mit Marillenmarmelade 

1 Stk. Eispalatschinke (A, C, G) 

mit Marillenmarmelade, Vanilleeis, Schokosauce und Schlagobers 

 

 

 

 

 



Eisspezialitäten 

Bananensplit im Rex-Glas   

Vanilleeis I Banane I Mandeln I Schokosauce I Schlagobers 

Heiße Liebe im Rex-Glas   

Vanilleeis I heiße Himbeeren I Krokant I Schlagobers 

Schoko Rex  

Butterkekseis I Schokoeis I Haselnusseis 

 Schokosauce I Schlagobers 

Wachau Rex  

Vanilleeis I Marilleneis I Mohneis 

Marillenmarmelade I Marillenlikör I Schlagobers 

Sommer Rex  

Joghurt-Kirscheis I Erdbeereis I Marilleneis I Obst I Schlagobers 

Eiskaffee  

kalter Kaffee I Vanilleeis I Schlagobers 

Affogato 

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis oder Alpenkaramell 

 

 

 

 

Bezüglich Fragen zu den Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal!  



 
Mini Rex   

Oma’s Bussal 

Vanilleeis I Eierlikör I Schlagobers 

Steirabua 
Vanilleeis I Kürbiskernöl I Schlagobers 

Sprung in der Marille 
Vanilleeis I Marillenlikör I Schlagobers 

 

 

Gemischtes Eis im Rex-Glas   

3 Sorten ohne oder mit Schlagobers  

 

Unsere Eissorten: 

Vanille 

Zotter Schokolade 

Haselnuss 

Mohn 

Butterkeks 

Alpenkaramell 

Joghurt-Kirsch 

Erdbeere 

Marille 

Zitrone 

 

Portion Schlagobers  

 

 

 

Alle Fruchteissorten sind vegan und laktosefrei!  



Regionale und beste Qualität ist uns sehr wichtig! 

Weine aus unserem eigenen Weingut Graben Gritsch, Vießling 21 

Marillen: Original Wachauer Marillen, saisonal aus dem eigenen Garten 

Fleischprodukte: Firma Höllerschmid, Etsdorf 

Frischfisch: Fischzucht Bründl Mühle, Großreinprechts  

Käse: Bio Käserei Berger, Mühldorf 

Eier aus Bodenhaltung: Familie Strebl, Martinsberg 

Obst und Gemüse: regional, saisonal & frisch Firma Unfried, Krems 

Bio Gewürze: Sonnentor, Sprögnitz 

Milch und Milchprodukte: Waldviertler Bauernmilch 

Brot und Gebäck: Firma Käppl, Getzersdorf 

Pilze: Wachauer Pilzmanufaktur NANA, Spitzer Graben 

Eis: Bio Eis Greissler, Krumbach 

Kaffee: Barista vom Berg, Leiben 

Getränke: Getränkehandel Toifl; Bärnstein Getränk: Martin Paul KG, St. Pölten 

Weitere Produkte: Firma Kastner, Krems 

 

Allergene 

 
 

Liebe Gäste! 

Bei Fragen zu den Allergenen wenden Sie sich bitte an uns! 

Auf Wunsch passen wir einzelne Gerichte auf eventuelle Allergien für Sie an! 

Alle unsere Preise verstehen sich in Euro! 

Wir akzeptieren Kartenzahlungen ab 10 Euro! 

Besuchen Sie unsere Homepage 

Donauschlössel 

 

Besuchen Sie unsere Homepage  

Weingut Graben Gritsch 

 
Instagram: donauschloessel 

 

  



Guten Morgen an der Donau: Frühstücksbuffet im Donauschlössel 
Freitag, Samstag, Sonntag und an Feiertagen 

8:00 Uhr - 10:00 Uhr 

Wurst I Schinken I Käse I Aufstriche I Legefrische Bio Eier 

frisches Brot und Gebäck 

Müsli I Joghurt I Obst und Gemüse I süße und hausgemachte Schmankerl 

Getränke (Kaffee, Kakao, Tee, Säfte) 

1 Glas Frizzante Rosé 

Feiern im Donauschlössel 
Egal ob Geburtstag, Taufe oder ein anderer Anlass: 

Gerne richten wir Ihre Feier aus! 

 

Zimmer im Donauschlössel 
Unsere gemütlichen Gästezimmer verwöhnen Sie mit herrlicher Aussicht 

auf die Donau sowie die umliegenden Obst- und Weingärten.  

Zum Start in den Tag erwartet Sie ein leckeres Wachauer Frühstück. 

 

 

 

 

 

 

 

Wir bitten um Reservierung! 


